Questa é la traduzione del Certificato IT18/0916

Il sistema di gestione dell'organizzazione

HAUSER CARNI S.p.A.

Via Cane, 138 - 38016 Mezzocorona (TN) - Italia

& stato verificato e certificato come conforme ai requisiti dello standard

Food Safety System Certification
(FSSC) 22000

(Versione 4.1)
Certificazione del sistema di gestione del protocollo di sicurezza alimentare,
basato su ISO 22000:2008, ISO/TS22002-1:2009 e ai requisiti addizionali FSSC22000 (Versione 4.1).

Per le sequenti attivita:

Macellazione e sezionamento di suini; lavorazione e confezionamento sottovuoto
di carni suine fresche e congelate. Confezionamento sottovuoto di prosciutto
crudo, e prodotti stagionati di carne suina.

Categoria Prodotto: C | Trasformazione di prodotti animali deperibili.

Il presente certificato & valido dal 10/09/2018 al 10/09/2021,

a condizione che le visite di sorveglianza diano esito soddisfacente.
Data della Certificate decision: 10/09/2018.

Scadenza per |a ricertificazione: entro il 24/07/2021.

Edizione 1. Organizzazione certificata dal 10/09/2018.

Data inizio audit: 23/07/2018

Autorizzato da
Paola Santarelli

==

SGS ITALIA S.p.A.
Via Caldera, 21 20153 MILANO - ltaly
t+390273931 f+3902701094 83 www.sgs.com
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La validita del presente certificato puo essere verificata consultando il database delle organizzazioni certificate
FSSC 22000 disponibile al sito www.fssc22000.com

ACCREDIA %

FSM N° 0002 1

Membro di MLA EA per gli schemi di
accreditamento SGQ, SGR, PRD, PRS
ISP, GHG, LAB, LAT e PTP, di M(A IAF
per gli schemi di accreditamento 5GQ,
SGA, 551, FSM, PRD e PRS e di MRA
ILAC per gli schem| di accreditamento
LAB, MED, LAT e ISP

Signatory of EA MLA for the
accreditation schemes QM5, EMS,
PRD, PRS, INSP, GHG, TL, CL and PTP,
of IAF MLA for the accreditation

accreditation schemes TL, ML, CL and
INSP




Certificate N. IT18/0916

The Food Safety Management System of

HAUSER CARNI S.p.A.

Via Cané, 138 - 38016 Mezzocorona (TN) - Italy

has been assessed and complies as meeting the requirements of

Food Safety System Certification
(FSSC) 22000

(Version 4.1)
Certification scheme food safety management systems consisting of the following elements:
15022000:2005, ISO/TS22002-1:2009 and additional FSSC22000 requirements (Version 4.1),

For the following activities

Slaughtering of swine and sectioning of meat swine, processing and vacuum
packaging of fresh and frozen pork meat. Vacuum packaging of dry cured ham
and seasoned pork meat products.

Food Category: C | Processing of perishable animal products.

This certificate is valid from 10/09/2018 until 10/09/2021
and remains valid subject to satisfactory surveillance audits.
Date of Certification decision 10/09/2018.

Re certification audit due before 24/07/2021.

Issue 1. Certified since 10/09/2018.

The audit leading to this certificate commenced on: 23/07/2018

Authorised by
Paola Santarelli

<=

Authorised Accredited Office Manager

SGS ITALIAS.p.A.
Via Caldera, 21 20153 MILANO - ltaly
t+390273931 f+3902701094 89 www.sgs.com
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Validity of this cerfificate can be verified in the FSSC 22000 database of certified izati ilable on www.f55c22000.com

ACCREDIA X

FSM N° 0002 1

Membro di MLA EA per gli schemi di
accreditamento SGQ SGA, PRD, PRS,
ISP, GHG, LAB, LAT & PTP, di MLA IAF
per glu schemi di accreditamento 5GQ,
SGA, 551, FSM, PRD e PRS e di MRA
iLac per gII schemi di accreditamento
LAB, MED, LAT e ISP

Signatory of EA MLA for the
accreditation schemes QMS, EMS,
PRD, PRS, INSFP, GHG, TL, CL and PTP,
of IAF MLA for accreditation
schemes QMS, EMS, J'SMS FSMS, PRD
and PRS and of ILAC MRA for the
ja_ﬁggmmm schemes TL, ML, CL and




Questa é la traduzione del Certificato IT18/0915

|l sistema di gestione dell'organizzazione

HAUSER PROSCIUTTI S.r.l.

Via Cavo, 20 - 43037 Lesignano De’' Bagni (PR) - Italia

é stato verificato e certificato come conforme ai requisiti dello standard

Food Safety System Certification
(FSSC) 22000

(Versione 4.1)
Certificazione del sistema di gestione del protocollo di sicurezza alimentare,
basato su ISO 22000:2006, ISO/TS22002-1:2009 e ai requisiti addizionali FSSC22000 (Versione 4.1).

Per le seguenti atfivita:

Produzione di prosciutto di parma DOP*, prosciutto crudo e salumi stagionati
di carne suina

(*) la denominazione DOP fa parte integrante del nome del prodotto ma verifica
non & inclusa nello scopo della presente certificazione.

Categoria Prodotto: C | Trasformazione di prodotti animali deperibili.

Il presente certificato & valido dal 11/09/2018 al 11/09/2021,

a condizione che le visite di sorveglianza diano esito soddisfacente.
Data della Certificate decision: 11/09/2018.

Scadenza per la ricertificazione: entro il 20/07/2021.

Edizione 1. Organizzazione certificata dal 11/09/2018.

Data inizio audit: 19/07/2018 FSM N° 0002

Membro di MLA EA per gll schemi di
acaedltamenm 5GQ. SGA, PRD, PRS,
ISP, GHG, LAB, LAT e PTP, di MLA IAF
er gll schemi di accreditamento SGQ
TLAC pir Gl schernl i acerodtamitits
. r gli schemi di acc amento
Autorizzato da fED?

LAB, MED, LAT e ISP
Paola Santarelli Signatory of EA MLA for the

accreditation schemes QMS, EMS,
PRD, PRS, NP, GHG, TL, CL and PTF,
of IAF for_the accreditation
schemes QMS EMS, ISMS, FSMS, PRD

and PRS and of ILAC MRA for the
%Q/ il
C P

SGS ITALIA S.p.A.
Via Caldera, 21 20153 MILANO - Italy
t+390273831 £+390270 1094 89 www.sgs.com

Pagina 1di 1

La validita del presente certificato pud essere verificata consultando il database delle organizzazioni certificate
FSSC 22000 disponibile al sito www.fssc22000.com
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Certificate N. IT18/0915

The Food Safety Management System of

HAUSER PROSCIUTTI S.r.l.

Via Cavo, 20 - 43037 Lesignano De' Bagni (PR) - Italy

has been assessed and complies as meeting the requirements of

Food Safety System Certification
(FSSC) 22000

(Version 4.1)
Certification scheme food safety management systems consisting of the following elements:
1S022000:2005, ISOITS22002-1:2009 and additional FSSC22000 requirements (Version 4.1).

For the following activities

Production of dry cured ham PARMA DOP *, dry cured ham and seasoned pork
meat products.

(*) the name DOP is integral part of the product name but verification

is not included in the present certification scope.

Food Category: C | Processing of perishable animal products,

This certificate is valid from 11/09/2018 until 11/09/2021
and remains valid subject to satisfactory surveillance audits.
Date of Certification decision 11/09/2018.

Re certification audit due before 20/07/2021,

Issue 1. Certified since 11/09/2018.

The audit leading to this certificate commenced on: 19/07/2018

Authorised by
Paola Santarelli

Authorised Accredited Office Manager
SGS ITALIA S.p.A.

Via Caldera, 21 20153 MILANO - [taly
t+390273931 £+3902701094 89 www.sas.com

Page 1 of 1

Validity of this certificate can be verified in the FSSC 22000 database of cerfified organizations available on www.fssc22000.com
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ACCREDIA

FSM N° 0002 1

Membro di MLA EA per !II schemi di
accreditamento SGQ, 5G S,
ISP, GHG, LAB, LAT e PTP, di MLA TAF
er gII schemi di accredutamentc SGQ,

SSI, FSM, PRD e PRS e di MRA
ILAC per qll schem| di ac:reﬁltarnento
LAB, MED, LAT & ISP

Signatory of EA MLA for the

schemes QMS, EMS, ISMS, FSMS, PRD
and PRS and of ILAC MRA for the
?ﬁged'taﬂm schemes TL, ML, CL and




